
FÖRRÄTTER

Ostron, sort varierar.................................................................................................45:-/st
Grillade rödräkor med citronmajonnäs, chili , persilja & grillat bröd....................225:-
Escargots Provencale med örtpenslad foccacia ........................................................215:-
Råbiff  café de paris.....................................................................................................185:-
Gratinerad fransk löksoppa.......................................................................................175:-
Löjrom med jordärtskocksterrin, västerbottenkräm & picklad silverlök...............315:-
Friterade baby squids, grillad citron & aioli.............................................................165:-
Gratinerade king crab legs 250g med espelettesmör & grillat bröd.......................355:-

SNACKS/ BRÖDSERVERING

Hembakat focaccia med färskost .................................................................................65:-
Lättsaltade chips med löjromsdip..............................................................................125:-
Marcona-mandlar .........................................................................................................70:-
Oliver Nocellara.............................................................................................................75:-
Friterade wonton med tonfisktartar, lime, röd chili, sesam & wakame.................135:-
Små svampmackor med sveciakräm & riven parmesan............................................95:-
Fisk- och skaldjurskonserver från Portugal,
serveras med grillat bröd och majonnäsdipp........................................................115:-/st



VARMRÄTTER  

Råbiff  café de paris med rostad vitlöksmajonnäs & pommes frites.......................295:-
Entrecôte ” Provencale”, tomat, bönor, råstekt potatis, 
vitlökssmör & pepparsky............................................................................................595:-
Grillad kalvschnitzel med café de paris-smörsås, ruccola, parmesan,
råstekt broccoli , silverlök & pommes frites..............................................................325:-
Ugnsrostad halv kyckling med sallad, parmesanmajonnäs, surdegskrisp,  
rödlök & kycklingsky...................................................................................................295:-

Bakad torskrygg, musslor, tomat, blomkål, sobrasada & skaldjurssås..................425:-
Gratinerade king crab legs 500g med espelettesmör, grillat bröd & sallad...........695:- 
Bakad rödingfilé med sotad mangold, jordärtstkocka, citronsås,
potatis & örtsallad.......................................................................................................395:-
Moules Frites...............................................................................................................295:-

Majsfritters med jalapeno, koriander, grillad paprika, gravad zucchini,
tomater & mandel.......................................................................................................285:-
Veckans rätt.................................................................................................................245:-

DESSERT 

Vaniljglass med hallonbavaroise, kanderade mandlar och varm chokladsås........125:-
Chokladbakelse med brownie, chokladparfait, chokladganache
och karamelliserad bananglass..................................................................................145:-
Madeleinekakor med calvadosmarinerade björnbär & lättvispad grädde.............135:-
Crème Brûlée...............................................................................................................120:-
Tre sorters ost, knäcke & marmelad..........................................................................185:-
Kula glass eller sorbet...................................................................................................65:-
Chokladtryffel................................................................................................................45:-


