
FÖRRÄTTER

Ostron, sort varierar.................................................................................................45:-/st
Fransk löksoppa med gruyére....................................................................................175:-
Grillade rödräkor med chiliaioli, gremolata & grillat bröd......................................225:-
Escargots Provencale med örtpenslad foccacia ........................................................215:-
Råbiff  café de paris.....................................................................................................185:-
Löjrom med jordärtskocks-terrin, västerbottenkräm & picklad silverlök..............315:-
Langos med krabbröra, curry, äpple, gurka & selleri..............................................215:-
Pasta Angelotti med svamp-färskost, parmesan, smörsås,
rostad ostronskivling & picklad jordärtskocka.........................................................215:-

SNACKS/ BRÖDSERVERING

Vitlöksbröd med färskost .............................................................................................65:-
Lättsaltade chips med löjromsdipp............................................................................125:-
Marcona-mandlar .........................................................................................................70:-
Oliver Nocellara.............................................................................................................75:-
Friterade tiger-musslor med räkor, chili & vitlök....................................................115:-
Pata negra på smörstekt bröd med ostkräm, parmesan & balsamico....................115:-
Fisk- och skaldjurskonserver från Portugal,
serveras med grillat bröd och majonnäsdipp.........................................................115:-/st



VARMRÄTTER  

Råbiff  café de paris med rostad vitlöksmajonnäs & pommes frites.......................280:-
Grillad entrecôte med tomatsallad, pommes frites & bearnaisesås........................545:-
Oxkind Bourguignon med potatispuré, sidfläsk & champinjoner...........................345:-
Grillad kalvschnitzel med café de paris-smörsås, ruccola, parmesan,
färska bönor & silverlök..............................................................................................325:-

Grillad hummer med aioli, grillat bröd & pommes frites..................1/2 355:- 1/1 695:-
Grillad havsaborre med bön-crème, grillade grönsaker, 
rapinibroccoli & harissa-smör....................................................................................365:-
Moules marinières med grillat bröd, aioli & pommes frites....................................295:-
Bakad rödingfilé med brynt kapris- och sardelllsmör, citron, 
dijon & potatis- och fänkålsallad................................................................................355:-

Grillad portabellosvamp med krämiga vita bönor, broccoli, kålblad,
picklade senapsfrön & svampbuljong........................................................................285:-
Caesarsallad med grillad kyckling, sidfläsk & krutonger........................................245:-

Veckans Rätt...................................................................................................pris varierar

DESSERT 

Chokladmousse med brownie, maräng, körsbärskompott & hasselnötter............130:-
Brynt smör & mandelkaka med vispad vaniljpannacotta, hackade mandlar, 
mango & passionsorbet...............................................................................................130:-
Crème Brûlée...............................................................................................................120:-
Två sorters ost, knäcke & marmelad.........................................................................155:-
Kula glass eller sorbet...................................................................................................65:-
Chokladtryffel................................................................................................................45:-


